
Zebra in de tuin
Lang & Luchtig

Plankton

Brood van de Noordzee

Coquille St. Jacques
 Twee bereidingen van coquilles met citrus | 
pompoen | algen | basilicum & beurre blanc

Kabeljauw & Langoustine
 Zacht gegaarde kabeljauw met krokante langoustine | 

fregola | kerrie-jus & coulis crustacée

Kalfshaas & Truffel
 Gebraden kalfshaas met duxelles | daslook |         

hollandaise & truffeljus

Chocolade 
Een feestelijke afsluiting

Heeft u een allergie of speciale dieetwensen? Dan horen wij dit graag vooraf.
Binnen onze mogelijkheden houden wij hier rekening mee



Aperitief

Boschendal Brut 7 / 35
Appalina Sparkling 0.0 6.85 / 36.5 
Castelnau Brut Reserve 15.5 / 95

Babylone Sprankel 12.75 / 80

Wijnarrangement

Per glas 9.5
3-gangen 28.5
4-gangen 38

5-gangen 47.5

Half
Half glas 4.75

3-gangen 14.25
4-gangen 19

5-gangen 23.75

Water per fles

Made Blue plat 5.5
Made Blue bruisend 5.5

Port en sherry per glas
Port LBV 9
Sherry PX 9

Koffie digestief

Friandises 4.5
Koffie met friandises 10.5

Koffie met likeur en room 9.5



Kinderkaart

Amuse
 Trio van lekkere dingen

 (bitterballetje · soepje · spiesje van ham & meloen)

Hoofdgerecht
 Keuze uit pasta bolognese of frietjes met een snack

Dessert
 Zelf een ijsje maken samen met de rangers

Alle gerechten op de kinderkaart zijn huisgemaakt, bereid met 
pure ingrediënten en vrij van kunstmatige kleur-, 

geur- en smaakstoffen.

Heeft u een allergie of speciale dieetwensen? Dan horen wij dit graag vooraf.
Binnen onze mogelijkheden houden wij hier rekening mee


