
       MAINS

Boerderijkip 				    32.50
Gebraden boerderijkip, seizoensgroenten, bruine
gevogeltejus en verse friet

Vis van de dag				    38.00
Kruidenkorst, groenten uit eigen tuin, botersaus en
verse friet

Tournedos rund of aubergine		  38.50 / 28.50 
Gebakken tournedos met seizoensgroenten, friet en 
saus naar keuze: groene pepersaus, bearnaisesaus 
of truffelsaus

Pasta ‘seafood’ of pasta ‘truffel’		  38.00 / 28.50
Verse pasta met schaal- en schelpdieren of verse 
pasta met truffelsaus

   SIDE DISHES

Verse friet met mayonaise 			   5.50

Groenten uit eigen tuin 			   7.00

Groene salade met Franse dressing 		  5.50

   DESSERTS

Coupe sorbet per bol  			   3.50
Vers gedraaid sorbetijs

Softijs			    		  10.00
Softijs met Madagaskar-vanille en krokante 
chocolade

Chocoloco				    12.50
Dessert gemaakt van chocolade

Kaaswagen				    18.00
Selectie van binnen- en buitenlandse kazen

Scroppino				    11.00
Scroppino van romige citroensorbet, prosecco  
en een vleugje vodka

   CLUBS TE BESTELLEN TOT 15:00

Club sandwich				    19.50
Club sandwich met kip, bacon, Emmentaler, gekookt ei,  
tomaat, komkommer, gemengde sla, spicy cocktailsaus  
en verse aardappelchips

Club sandwich vis 				    20.50
Club sandwich met gerookte zalm, kruidenspread,  
gekookt ei, komkommer, gemengde sla en verse  
aardappelchips

Club sandwich veggie		   		  19.50
Club sandwich met hummus, gegrilde groenten,  
kiemen en verse aardappelchips

   SALADS TE BESTELLEN TOT 15:00

Salade tuna 				    22.50
Gemengde salade met tonijn, gamba, wakame,
wasabicrème en furikake

Salade caesar				    21.50
Gemengde salade met kip, bacon, ei, Parmezaan,
gemengde sla, ansjovis en croutons

Salade burrata 				    19.50
Burrata met gemarineerde tomaat, basilicum en rucola

   BITES

Bread & Dip 				    8.50
Tomato e aioli

Rundvleesbitterballen (6st)			  9.50
Rundvleesbitterballen met mosterd

Caviar & Chips Tip van de Chef 			   10.00
Gebakken aardappelchips met crème fraîche, 
tuinkruiden en zalmkaviaar

Oesters (per stuk)		  		  4.75
Classic, oosters, taste of the day

Garnalenkroketten (2st) Handmade 		  14.95
Handgemaakte kroketten van Hollandse  
garnalen met peterselie, citroen en 
dragonmayonaise

Pata Negra 				    18.50
Flinterdun gesneden Pata Negra-ham

Gyoza’s (6st) 				    14.50
Gyoza’s gemaakt van kip met Oosterse vinaigrette

Canapé riche (2st)				   19.00
Briochetoast met steak tartare, Pata Negra en foie gras

Mini Wagyu-burger (per stuk)			   12.50
Broodje hamburger van Wagyu-vlees mevt  
huisgemaakte tomatenketchup

Tip van de Chef

Homemade

In vrijwel alle gerechten komen allergenen voor. Heb jij een allergie? 
Meld het ons. Wij helpen je graag bij het maken van je keuze.

   SUSHI

California Roll (4st)			   9.50
Surimi, avocado, komkommer, sesam en tobiko

Salmon Ebi Roll (4st)		  12.50
Verse zalm, ebi tempura, avocado, komkommer,  
spicy mayo en unagisaus

Spicy Tuna Roll (4st) 				    12.50
Verse tonijn, togarashi, sriracha, lente-ui, komkommer 
en sesam

   SASHIMI

Salmon - Tuna (9st) 				    20.00

Salmon (9st)				    17.00

Tuna (9st)		  23.00

   STARTERS

Lobster bisque Homemade 			   14.00
Huisgemaakte kreeftensoep (kleine bisque 9.50)

Tuna - Umami - Wasabi Sashimi Quality 		  21.50
Rauwe bereiding van yellowfin tonijn met een jus
van umami, furikake en wasabi mayonaise

Steak tartare 				    17.50
French of Asian style? Ook vegetarisch mogelijk!

Dutch beef carpaccio 			   18.95
Rundercarpaccio met Parmezaanse kaas, 
truffel en rucola

Salty cheese tart Musthave  			   15.50
Vers gebakken, gemaakt van 3 Zwitserse kazen, 
aceto en gemarineerde tomaatjes (vers gebakken,
ca. 12 minuten wachttijd)



  

   MOUSSEREND

Babylonstoren Sprankel	 12.75 / 80.00

Champagne Castelnau Brut Reserve 37,5cl 	 47.50

Champagne Castelnau Brut Reserve	 15.50 / 95.00

   COCKTAILS

Aperol Spritz				    11.00

Bombay Gin Tonic	 11.75

Mojito	 12.50

Rum - munt - soda - limoen

Mojito Passion		  12.50

Rum - munt - passievrucht - soda - limoen

Sex on the beach 	 12.50

Vodka - perziklikeur - sinaasappelsap - cranberry

Piña Colada	 12.50

Rum - ananas - kokoslikeur

Pornstar Martini	 12.50

Vodka - passionfruit likeur - vanille

Espresso Martini	 12.50

Vodka - espresso - koffielikeur

Scroppino	 11.00

Citroenijs - prosecco - vodka

MOCKTAILS

Virgin Mojito 	 9.50

Munt - soda - limoen

Virgin Sex on the Beach			   9.50

Perziksiroop - sinaasappelsap - cranberry

Virgin Pornstar Martini	 9.50

Passievruchtsap - vanille

Gin tonic 0.0	 9.50

   FRISDRANKEN

Diverse frisdranken	 3.70

Made Blue plat / bruisend	 6.00

   BIEREN VAN DE TAP

Swinckels’ 5.3% | 0.25L / 0.50L  	 4.25 / 8.00

Uiltje Bird of Prey IPA 5.8%	 6.85

Cornet - Oaked Blond 8.5%	 6.85

La Trappe wisseltap		  6.85

Diverse bieren per fles of blik	 vanaf 6.85

   HUISWIJNEN

WIT

Arbos Pinot Grigio BIO   		  7.50 / 39.50

Italië  |  Pinot Grigio

Couveys Chardonnay 		    8.00 / 42.50

Frankrijk  |  Chardonnay

Con Ella Albarino Castilla La Mancha BIO  	    8.50 / 47.50

Spanje  |  Albarino

ROSÉ

Pure Mirabeau   		  8.50 / 49.50

Frankrijk  |  Syrah, Cinsault, Grenache

ROOD

Couveys Pinot Noir   		  8.00 / 42.50

Frankrijk  |  Pinot Noir

Campo di Marzo Negroamaro 	 8.00 / 42.50

Italië  |  Negroamaro

Lomond Syrah      			  8.50 / 47.50

Zuid-Afrika  |  Syrah

NON -ALCOHOLISCHE WI JNEN

Artis Chardonnay   		  6.00 / 32.50
Frankrijk  |  Chardonnay

Artis Merlot 		    6.00 / 32.50
Frankrijk  |  Merlot

Artis 0.0 Sparkling Chardonnay 	 6.85 / 36.50
Frankrijk  |  Chardonnay

    WARME DRANKEN

Koffie	 3.60

Espresso		 3.60

Dubbele espresso		 4.80

Cappuccino / Koffie verkeerd	  4. 10 

Latte macchiato	 4 .10

Thee	 3.50

Verse muntthee / Verse gemberthee	 4.50

Warme chocolademelk	 4.80
Met Callebaut chocolade wit, melk of puur

Special Coffees	 9.75
Italian coffee | Irish coffee | African coffee 
French coffee | Spanish coffee 

    I JSKOFFIE

Iced frappé	 6.75

Vraag een medewerker voor de kaart met wijnen per fles
voor een uitgebreidere keuze.


