
Zèbre dans le jardin
Long et léger

Plancton

Pain de la mer du Nord

Ceviche Clara
Ceviche de Saint-Jacques | citrouille d’Hokkaido | jalapeño |

baie d’argousier

*Mul & Mar
Rouget | agrumes | safran | fenouil | suquet | aïoli

**Poor Man’s Lobster
Lotte du BBQ | échalote | sauce Albufera

Holy Duck!
Magret de canard rôti | carotte nouvelle | orange | nori |

sauce au poivre du Sichuan

Below Zero
Semifreddo de fruits tropicaux | noix de coco

Fromage à la place du dessert  +10

Menu du chef
                                        3 plats	    65
                                        4 plats	    75*
                                        5 plats	    85**

	Supplément à la sélection de fromages (nationaux et étrangers) :  +17.5

Avez-vous des allergies ou des besoins alimentaires particuliers ? Si c’est le cas, merci
de nous le faire savoir. Nous en tenons compte dans la mesure de nos possibilités.



Apéritif

Boschendal Brut     7   /   35
Appalina Sparkling 0.0    6.85   /   36.5 
Castelnau Brut Reserve    15.5   /   95

Babylone Sprankel    12.75   /   80

Arrangement de vin

                                      Par verre		  9.5
                                         3 plats		  28.5
                                         4 plats		  38
                                         5 plats		  47.5

Demi
	 Demi verre	 4.75
                                         3 plats	 14.25
                                         4 plats	 19
                                         5 plats	 23.75

Eau en bouteille

Made Blue – eau plate   5.5
Made Blue – eau gazeuse   5.5

Port et sherry au verre

Port LBV   9
Sherry PX   9

Café digestif

Friandises   4.5
Café avec friandises   10.5

Café avec liqueur et crème   9.5



Menu enfant

Entrées 7.5

Bubble Melon
Melon au jambon

Soupe de lion et crinière de fromage
Soupe de tomates fraîchement préparée avec

un biscuit en pâte feuilletée et du fromage

Plats principaux 12.5

Jungle Burger
Hamburger de bœuf fait maison avec des frites fraîches

Crêpe géante Safari
Crêpe fraîchement cuite avec des garnitures

Serengeti Spaghetti
Spaghetti fraîchement préparés avec de la vraie sauce tomate italienne

Kippie
Nuggets faits maison accompagnés de compote

de pommes de grand-mère

Dessert 7.5

Palace de glace
Assortiment de différentes variétés de glaces

Tous les plats du menu enfant sont faits maison, préparés avec 
des ingrédients purs et exempts de colorants, d’arômes et de 

parfums artificiels.

Avez-vous des allergies ou des besoins alimentaires particuliers ? Si tel est le cas, veuillez
nous en informer à l’avance. Nous en tenons compte dans la mesure de nos possibilités.


