Zie, ruik, proef en beleef safari als nooit tevoren.

Green Key

In Beekse Bergen laten we je zien en ervaren hoe mooi de natuur is. Om
de natuur te beschermen, proberen wij allerlei facetten in onze parken
zo duurzaam mogelijk te maken. Daarom zijn er .een aantal duurzame
producten te verkrijgen in het restaurant, zoals biologische en-Fairtrade

producten en producten met het Beter Leven keurmerk. Safari Resort
Beekse Bergen heeft het hoogst haalbare Green Key Goud certificaat

behaald. Dit is hét (internationale) keurmerk voor duurzame bedrijven.



Broodjes & panini’s

te bestellen tussen 12:00 - 15:00

Broodje gezond V/ - 14.50
Brood (wit of bruin) met kaas, gekookt ei
en verse kruiden

Kroketten op brood - 13.50
Rundvleeskroketten op brood (wit of bruin)
met fijne mosterd

Hollandse garnalenkroketten

op brood - 16.50

Handgemaakte garnalenkroketten op brood
met dragonmayonaise

Carpaccio op brood - 18.00

Brood (wit of bruin) met carpaccio,
truffelmayonaise, pompoenpitten en
Parmezaanse kaas

Panini - 10.50
Panini ham, kaas of ham/kaas

- oA o -

Salades

Caesarsalade - 17.50

Romaine sla met gegrilde kip,
Parmezaanse kaas, croutons en dressing
Optioneel met bacon: +0.50

Salade geitenkaas - Sweet Walnut V' - 17.50
Gekarameliseerde geitenkaas met honing,
walnoten en frisse salade

Salade carpaccio - 17.50
Verse sla, carpaccio, truffelcreme en
Parmezaanse kaas

Salade gamba - 17.50
Verse sla, gamba’s, zoetzure komkommer,
wakame en wasabimayonaise

Bites & starters

Bread & dip V' - 850
Versgebakken brood met Moto aioli
en verse boter

Sizzling shrimps - 14.75
Garnalen in sissende knoflookolie met chili

Korean popcorn - 15.50
Kipstukjes in een krokant jasje met
Koreaanse zoet-pittige glaze

Kaas- of rundvleesbitterballen (6 stuks) - 9.50
Krokante kaas- of rundvleesbitterballen
met een pittige mosterddip

Hollandse garnalenkroketjes - 15.95
Handgemaakte garnalenkroketten met frisse
salade en dragonmayonaise

Gyoza (3 stuks) - 9.50
Japanse dumplings met groenten

Streekplankje - 13.50
Verse boerenkaas en worst van streekboerderij
de Walhoeve

Kreeftensoep - 14.00
Huisgemaakte kreeftensoep

Tomatensoep V' - Moto Classic - 8.50
Huisgemaakte tomatensoep met verse
kruiden en olie

Carpaccio - Black Truffle Deluxe - 18.95
Flinterdun rundvlees met luchtige
truffelmayonaise, rucola en Parmezaanse kaas

Tonijnpizza - Tokyo Crisp - 18.95
Knapperige tortilla met gemarineerde tonijn,
wasabimayonaise en sesam

Albondigas - Casa Fuego - 12.50
Spaans gekruide gehaktballetjes in rijke
tomatensaus met vers brood uit de oven
en aioli.

Van de grill

Geserveerd met frites en frisse salade

Grillhouse steak - 35.00
Gegrilde biefstuk met rodewijnsaus en
seizoensgroenten

Dry-aged beet tournedos V/ - 2950
Vegetarische “steak” van dry-aged biet

Smoky brisket - 28.50
Langzaam gegaarde brisket

Curry - Garden Glow V- 2450
Verse groentencurry, met kokos, limoen en
verse kruiden

Kippendijen saté - Java Flame - 24.95
Gemarineerde kip van de grill met
huisgemaakte satésaus en krokante uitjes

Visspies - Miso Ocean Glaze - 26.50
Gegrilde vis met zoet-hartige misoglaze en
vleugje limoen

Vispannetje - 26.50
Gegratineerde verse vis met romige
kreeftensaus, dille en citroen

Burders

Geserveerd met frites en frisse salade

Classic grill burger - 24.95

Sappige rundburger, cheddar, pickles en
smoky grillsaus

Optioneel met bacon: +0.50

Crunchy chicken burger - 24.95
Krokant-malse kipburger met romige mayo,
sla en zoetzure ui

Green Garden oat burger V' - 24.95
Graanburger met chipotlesaus, avocado,
tomaat, sla en vegan cheddar

In vrijwel alle gerechten komen allergenen voor. Heb jij een allergie? Meld het ons. Wij helpen je graag bij het maken van je keuze.

MOTO
MIXED GRILL

39.95

Combinatie van steak, kipsaté, worstje
en spareribs (tfotaal 400 gram),
geserveerd met frites, frisse salade
en tfwee smaakvolle sausjes

- o A/ o
Bijgerechten
Verse frites 5.00
Loaded fries 7.50
Groenten van het seizoen 5.00
Frisse salade 5.00
- o A o

Desserts

Crépes - French Classic - 12.50
Bretoense pannenkoek met appel en Suzette

Seasonal sweet surprise - 13.50
Elke periode een nieuwe creatie van de chef,
geinspireerd door het seizoen

Dame Blanche - 11.00
Romig vanille-ijs met warme chocoladesaus

van pure chocolade en verse slagroom

Pear Belle - 13.50
Ambachtelijk perentaartje




